Bienvenue a

| a Causerie! o




(_arte brasserie

Senvie uniqucmcnt au bar, du lundi au dimanche de12h a 22h

la Saladc dela Tour

18 €

Mé]i~mélo de salade et Iégumes du moment accompagné de magret fumé

La Flanchc de charcuteries et Fromagcs

T rio de charcuteries accompagné de gromages de Ficardie

]__c Tartarc de boeuf

Assaisonné et accomPagné de salade

]__cs Fétcs

En CJUO avec un PCStO d’ail C{CS ours et COPCaUX &C Parmesan

Le Chccscburgcr *

T omme au foin, baeuf et ketchup maison

| a Piece du boucher Poé]éc ¥

F’iéce de boeuf (ou veau selon arrivage) Frangaise etjus corsé

| e Retourde a crige*

(Choix du chef selon la Péche c{ujour

24 €

25€

19€

28€

28€

24 €

* accompagné de Fritcs, pommes daup]—lincs ou |égumcs du moment (8€ 5cuD

Chateau
L, delaTour



La Chantfﬂg 13€

Du Maitre fouetteur, cookies aux noisettes

[ es Fruits 1%€

[ n salade, siroP au safran dici

3
E_clair Printanicr 13 € v :ﬂ
Fruits rouge et crémeux vanille i

Caféouthe gourmand 15€

F!at enfant gusqu’é 12 ans) 16€

Fiécc du boucher 90gr, frites & kctchup maison

T ous nos Plats sont faits maison et réalisés sur Placc a Partir de Produits frais.

Nos viandes sont c]’originc curoPécnnc.

Prix nets, taxes et service compris.




Boissons rafraichissantes

Sodas

| imonade (254

Fuze tea Péche (%), orangina (25
Coca co]a, coca cola zéro (5 §c]>
Fever tree

(tonic water, ginger beer)

5irops (ch)

Framboise, cerise, grcnaclinc, menthe, Péche, citron

[ aux minérales

Evian et badoit en 50cl
[~ vian et badoit en litre
(Chateldon en 75cl
Ferricr §§CI

Jus de fruits | e Coq Toqué bio (25 l)

450€
4.80€
5,00€
6,00€

2,00€

3 50€
5,00€
6,50€
5,10€

Abricot du Roussillon, Ananas du Togo, Orangc de Sicilc,

T omate- romarin, PFomme PulPée, Poire williams

Fruits pressés (20l

Citron, orange, Pamplcmousse

Bieres Pression

Monaco, Panaché 25c:5,50€
Cincy Blonde 7% 25cl: 7,00 €
Egua: Fale Ale blonde (locale) 25cl: 7,00€

Biérc Artisana]c Localc (55(;])
E_gua: Ragon de soleil Hazg ”DA
Crépuscu]e Jrish Red Ale

7,00€

8,20€

50c:9,50€
50ck12,00€
50 cl: 12,00€

8,00 €
8,00€



Apén’t;{is

For‘co blanc ou rouge 7,50€
Ricard (3l) 7,00€

Campari, Suze (6d)) 7,50€
Martini bianco, rosso (6cl) 7,50€
Muscat de rivesaltes (6cl) 9,00€
Kiir au vin blanc (12 /) 8,50€
Kir Rogal (12cl) 16,00€
Coupe de Champag;ne :

Epicuriens « Blanc De B]ancs > (I 2 c|> 16,00€
EPicuriens «Rosé¢» (12 cl) 17,00€

Vins au verre (1 ch)

Vins blancs 12,00€
(Chateau du mont (Liquoreux)
Sancerre « Domaine Raimbault

Foui”g fume

Vins rouges 12,00€
Sancerre Domaine Raimbault
(hateau chrabon cru Bourgcois

Bourgognc (ote dor

Vins rosés 12,00€
Sancerre « domaine Raimbault »

Aurose « cotes de Frovence Bio »

N’hésitez pas a demanderla carte des vins au barman



Gin tonic

Bombag saPPlﬂire
Citadelle

(5enerous

[endricks
Botanist

(senerous organic bio

Monkeg 47
Suggcstion du Barman
T onic au choix :

T onic water

Gingcr beer

Chéteau
de laTour

12,00€
1%,00€
14,00€
16,00€
18,00€
18,00€
20,00 €

17,00€




Cocktails

| _es vodkas :

P
Whi’ce Russian (iOCD : vodka, //qucurc/c café, lait 13,00€ u
MOSCOW mule (] 6CD g voc/ka,‘g/ngcréccr, citron vert 15,00 € W
Bloocl:,) Mal‘!i ( i 6CD: voc/éa,/us de C/tron,jus de tomate, assaisonnements 15,00 €

[ e gins : |
Bramb]c (i OCD : gin, créme de mire, 5/'rop de canne, c/tronj'aunc 13,00 € | ;

FamPlCmOUSSC tUliP (] 6Cl>: gin, C/i‘fonjauné, 5//‘0P de canne, 15,00 €

jus de pamp/cmousse, tonic

London mule (] 6CD : gin, citron vcrt,gingcrbccr 15,00€

Lcs rhums :

Ca'fpirinha ( i OCD : cachaca, citron vert, sucre de canne 15,00 €

Amarctto colada <] 6Cl> : rhum blanc, amaretto, coco,jus d'ananas 15,00€

Flanter punch ( i 6CD g K/zum am;éré, K/wm b/anc, citron vcrt,/'us a/’orangc, i 5,00 €

grenaa/fne,j'us d’ananas, angostura bitter

" | es Eéti”ants :

Ne roni sba liato (] 6Cl> 1 campari, martini rouge, prosecco 15,00€
g g P 50, p
ellini ( | 6Cl : jus de péche, prosecco 15,00€
Bellini (1 6¢l) : us de peche, p
l Frcﬂch spritz( i 6(2]) g //'<7ucur5t Crermain, prosecco, eau gazeuse 15,00€

| es mocktails (Sans Alcool) 11,00€

\/irg;in strawberrq : citron vert, /'115 de J[ra/sc, 5/'ro/0 de canne, /imonade

Ging er SOFt : jus de /oamp/cmoussc, 5/%o/o de framboise, g/'ngcrbccr
Bora Bora :Jus c/’ananas,/us de Fruit de /a Pass/bn,]us de citron, 5/}“0/0 de ‘grcnac//nc

Si lun de vos cocktails fave pas sur cette carte,

n’hésitez pasa le dem:




Alcools

Khum (‘h:l)
(Cachaca Soledade Fura 10,00€
[Havana club 7 ans 11,00€
Potran réserva 15 afios 13,00€
Santa | eresa 1796 14,00€
FPlantation XO 15,00€
Rhum Habitation Bellevue VO 17,00€
Khum rﬂabitation Be“evue 6 Ans 18,00€
\/oc”<a (‘I-CD
Absolut 10,00 €
Grey goose 12,00€
chuila et Mezcal (‘1'(,!)
Olmeca blanco 9,00€
Mezcal union 12,00€
chuila (ofradia Afeo 15,00€
Whiskg
L’lr]anc[c(‘f'c])
Bushmills black bush 1300€
| es [ tats-(_nis (‘l-cl)
Bourbon four roses 12,00€
L’E_cossc (4-cl)
Monkcg shoulder (blend) 10,00€
K nockando 12 ans 12,00€
Craige”achie 1% ans 14,00 €
Oban 14,00 €
T alisker 16,00€
PBowmore darkest 15 ans 17,00€
Lagavu]in 16 ans 18,00 €
[ ’Asie (+c|)
Nikka 14,00 €
K avalan 16,00€



4 ‘ CaPPuccino, chocolat

Digestifs

Armagnacs (‘l-cl)

Bas Armagnac (Chateau de | aubade V.S5.OF. 11,00€
Bas Armagnac (hateau de | aubade 25 ans c{'ége 16,00€
Bas Armagnac (Chateau de | aubade 1983 22,00 €
Calvaclos (‘l'cl)

Boulard pays d’Auge XO 16,00€
Groult pays cl‘Auge "\/énérable” 18,00€
Cognacs (‘l-cl)

Hennessg V.5 15,00€
Naud V.5

Naud X.O

Naucl Extra

Hennessg X.O. 30,00 €
[ aux de vie (‘I‘CI)

Framboise, mirabelle, Poire williams 12,00€
Vieille prune de Souillac 12,00€
Liqucurs (‘l~c|)

Amaretto, Bai]ey‘s, Get 77 Get 3, Limonce”o 10,00 €
La Mentlﬁeuse, la Fulpeuse y la Croqueuse (6(:1) 8,00 €
Boissons chaudes
(Café et décaféing 3 50€
(Café creme 4,00 €
Double expresso 5,00 €
T he, infusion (K usmi tea) 5,50€




